HERBSTZEIT

APERITIFEMPFEHLUNG

Herbst-Spritz Herbst-Spritz alkoholfrei
(Kastanie, Cidre, Soda, Sekt) (Apfel, Tonic)

5,50 € 4,50 €

WEINEMPFEHLUNG

Sauvignon Blanc Tertiar Roter Milan

Weingut Wageck, Fam. Pfaffmann Pfalz Cabernet,Merlot,Dornfelder

Weingut Claup3, Lottstetten/Nack
011 3,20€

011 3,80¢€
"Leo geht BADEN - fruchtiges Cuvée Rosé
Winzergenossenschaft Sasbach am Kaiserstuhl 0,71 21,00 €

Larchago Fabulas
Rioja Crianza, Larchago Spanien 0,71 25,00 €

SUPPEN

Kirbissuppe Andalusische Fischsuppe
Kokosnuf3/Ingwer/Kurbischutney mit Brotcrostini

6,50 € 9,50 €

Kurbissuppe
Kokosnufl/Ingwer/Kurbischutney
mit Garnelen

8,50 € 4,80 €

Fladlesuppe in feiner
Rinderbrihe




HERBSTZEIT

VORSPEISEN

Herbstlicher Blattsalat Herbstliche Fruhlingsrolle
Kiirbisspalten/lauwarmer heimisches Gemiise/gerdsteter
Ziegenkdse/Stidtiroler Blumenkohl/Curry-Weifkraut
Schinken/Pflaumenchutney Salat/Kriuterschmand

11,00 € 11,00 €

Bruschettavariation Gemischter Salat
Pilze/Tomaten/Kiirbis/Avocado auf aus unseren hausgemachten frischen
gebratenem Naanbrot Salaten

8,50 € 5,00 €

“Dreierlei Bete Carpaccio Rindertartar ( handgeschnitten )
Avocadocreme/Cashewkerne/Naanbrot

100 gr. mariniert mit Dijon Senf, Olivendl, und
8,50 € Worchestersofe, dazu Essiggurken, Sardellen,
Zwiebeln, Kapern, Eigelb und Baguette

12,50 €

VEGAN
HAUPTGANGE

Kartoffel-Kurbis- “ Zitronen- Spaghetti
Schupfnudeln mit Raspeln vom Rohkostkiirbis,

Kiirbis- Réuchertofu, Champignons,
Schmorgemiise/Cashewkerne Kirschtomaten

(ni.cht vegan auf Wunsch mit 12,00 €
Frischkdsesof3e)

14,00 € “ Indisches Vindaloo-Gemiise-Curry
Kiirbis-Rosti oder Basmatireis

12,00 €




HERBSTZEIT

HAUPTGANGE

Rumpsteak Zartes Rehsteak
mit scharfer Apfel-Kruste indisches Vindaloo-Curry, Kiirbis-Rosti

Meerrettichsoffe, Rote Bete Gemiise, 24,50 €
Bratkartoffeln

27,50 € Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust

Birnenrahmkraut, Kiirbis-Rosti, Cassissofe

21,50 €

Gebratenes Zanderfilet

Meerrettichsoffe, Rote Bete Gemiise,
Kartoffel-Kiirbis-Schupfnudeln

924,00 € Gebratenes Putensteak

Tomatenkrdutersofe, Grillgemiise,
Bandnudeln, gemischter Salat

Reh-Duett 17.50 €

Rehsteak, Kartoffel-

Pastinakenpiiree & Rehcurry,
Gebratenes Schweinefilet

Schmorgemiise, Basmatireis
Birnen-Ziegenkase-Sofle

24,50 €
Schmorgemiise, Kartoffel-Kiirbis-
Schupfnudeln

18,50 €

Schweinefilet mit sautierten

Champignons
Rumpsteak mit

RahmsofSe, Spditzle, Pommes Frites N
e, Sp Krauterbutter

oder Kroketten, gemischter Salat
Bratensof3e, Spdtzle, Pommes Frites

19,50 € oder Kroketten, gemischter Salat

25,50 €




HERBSTZEIT

Paniertes Schnitzel "Wiener Tessiner Kiseschnitzel
Art" vom Schweinerucken

Spdtzle, Pommes Frites oder Kroketten tiberbacken mit Schinken, Tomaten,

Kdse,Borretanozwiebel-Speck-Sope,
Spitzle, Pommes Frites oder
15,50 € Kroketten, gemischter Salat

17,00 €

gemischter Salat

LEICHTE GERICHTE

Salatteller "Zander" Hausgebeizter Whiskylachs

Grof3er gemischter Salat, gebratener Kartoffel-Kiirbisrosti, Apfel-
Zander, Kartoffel-Kiirbis-Rosti, Meerrettich, Salatbouquet
Pfaumenchutney

14,00 €
19,50 €
Rindertartar ( handgeschnitten )

200 gr. mariniert mit Dijon Senf, Olivendl, und
Worchestersofle, dazu Essiggurken, Sardellen,
Zwiebeln, Kapern, Eigelb und Baguette

16,50 €




HERBSTZEIT

FUR DIE KIDS

Paniertes Schnitzel "Wiener
Art"

mit Pommes Frites, Kroketten oder
Spdtzle, Karotten

8,50 €

Spaghetti mit Tomatensof3e
5,50 €

Hausgemachte Spatzle
mit Sof3e

4,50 €

Kinder-Pommes mit Ketchup
4,50 €

DESSERTS

Schoko-Brownie

karamellisierte
Pfirsiche/Birnensorbet

7,00 €

Hausgemachte Creme
Brilée
mit paniertem Vanilleeis

6,50 €
Espresso mit kleiner Créeme
Brulée
4,50 €

Gemischtes Eis mit Sahne
4,50 €

v Birnensorbet mit
Holunderbeerensof3e

5,50 €

Holunder Duo

Holunderbliiten Mousse/
Holundersof3e/Schokocrumble

5,50 €

Espresso mit einer Kugel
Vanilleeis

3,50 €




